Tvangsatgarder enligt Livsmedelslagen / Lunch&Bistro

SYMI 11.09.2025 § 32

Kompletterande material:
Tarkastuspoytakirja 26.02.2025
Tarkastuspoytakirja 16.04.2025
Paatos 07.05.2025
Tarkastuspoytakirja 09.05.2025

Pa inspektionen den 18.02.2025 konstaterades brister i egenkontrollen géllande
uppfdljningen av personalens halsotillstand. Muntligt fick man information om
att personer som hanterar livsmedel har intyg 6ver sitt hdlsotillstand, men nagon
egenkontrollbokforing 6ver dem kunde inte uppvisas. En anstéllds intyg hade
setts i samband med inspektion av en annan verksamhet, men
verksamhetsidkaren uppmanades i inspektionsprotokollet att leverera en kopia
av den andra anstélldas samt eventuella 6vriga anstalldas intyg till Sydspetsens
miljohalsa senast den 12.03.2025.

Nar inget hade anlant gjordes en uppfoljningsinspektion pa plats den 02.04.2025.
Aven d& konstaterades att intyg éver hilsotillstdndet finns fér personer som
hanterar livsmedel, men ingen bokforing fanns att uppvisa och bilder 6ver
intygen skickades inte heller efterat som man kom 6verens om med
verksamhetsidkaren under inspektionen. | inspektionsprotokollet uppmanades
verksamhetsidkaren igen att leverera kopior av de halsointyg som saknats till
Sydspetsens miljohalsa senast den 23.04.2025. | samband med uppmaningen
namndes ocksa att tvangsatgarder enligt livsmedelslagen kan bli aktuella om
intygen inte har uppvisats inom tidsfristen. Till verksamhetsidkaren skickades
dannu den 30.04.2025 ett e-postmeddelande, ddr man paminde om uppmaningen
och begarde att dokumenten levereras under samma vecka, alltsa i praktiken
senast den 04.05.2025. Nar ingenting hade anlant kunde det konstateras att
verksamhetsidkaren har forsummat sin skyldighet att utféra egenkontroll, genom
att inte skaffa lamplighetsintyg at sin personal, trots instruering, flera mojligheter
och uppmaningar.

Verksamhetsidkaren forelades den 07.05.2025 i bradskande ordning att begransa
sin verksamhet sa att endast personer, vars intyg 6ver halsotillstandet har
uppvisats for Sydspetsens miljohalsa, far hantera oférpackade lattforskambara
livsmedel som serveras utan uppvarmning i restaurangen Lunch&Bistro. Arendet
avgjordes utan att hora verksamhetsidkaren, eftersom horandet skulle ha kunnat
dventyra syftet med beslutet och det dréjsmal som horandet medfor i
behandlingen av drendet skulle ha kunnat orsaka betydande skada for
manniskors hélsa. Verksamhetsidkaren hérdes anda innan drendet férdes till
behandling i Sydspetsens miljohdlsonamnd. Genmale till hérandet kunde ges till
den 21.05.2025.

Forelaggandet upphavdes per e-post delvis den 08.05.2025 och i sin helhet
09.05.2025, nar verksamhetsidkaren hade levererat kopior av halsointygen.
Saken fordes in i ett inspektionsprotokoll den 09.05.2025. Verksamhetsidkaren
har darmed utfort egenkontroll och saken ar darfor i skick. Man atergar till
rutintillsyn for verksamhetens del.



Forslag (Kuula)

Beslut
Tillaggsuppgifter

SYMI 05.11.2026
295/11.06.00/2025

Verksamhetsidkaren har inte gett ett genmale i drendet. Darmed finns det inte
orsak att andra pa beredningen. (Pulkkanen)

Sydspetsens miljohalsonamnd omfattar atgarderna som tjansteinnehavaren
vidtagit samt antecknar drendet for kainnedom

Forslaget godkandes

Direktor for hdlsodvervakningen Katianna Kuula, 040 1359 222

Kompletterande material:
Tarkastuspoytakirja maarayksella ja kuulemisilla 05.10.2026
Vastine 05.10.2026

Vid en uppfdljningsinspektion den 30.09.2026 till restaurangen Lunch&Bistro (FO-
nummer 3493743-2) i Karis konstaterades langvariga brister i bade
marknadsféringen av livsmedel och i utrymmenas lamplighet, skick och ordning.

1. Marknadsforingen av mat som glutenfri

Vid inspektioner fran och med den 02.04.2025 hade flera ganger anmarkts om
marknadsforingen av mat som glutenfri, eftersom verksamhetsidkaren fran borjan
sjalv ocksa hade konstaterat att det inte gar att tillreda glutenfri mat i utrymmena.
Allt tillreddes i ett litet kok och vetemjol innehallande gluten anvandes
atminstone for att baka ut vanliga pizzor, utan att verksamhetsidkaren hade nagra
egentliga anvisningar for atskillnad och tillredning av mat som marknadsfors som
glutenfri. Pa grund av vetemjolet i koket var det anda sannolikt med
kontamination mellan den olika maten. Pa restaurangens menyer anviandes anda
ofta G-markningar (med forklaringen ”glutenfri”) eller sa marknadsférdes det att
det fanns glutenfria alternativ. Till exempel pa inspektionsdagen den 30.09.2026
hade pizzabuffén, som konstaterades innehalla vanliga vetebaserade pizzor,
markningen G. Marknadsfoéringen géllande glutenfrihet var alltsa direkt felaktig
och en allvarlig risk for konsumenter som har celiaki eller 6verkanslighet mot
gluten. | brist pa tillrackliga atskillnadsmetoder och egenkontrollrutiner
konstaterades G-markningarna och pastaendena om glutenfrihet ocksa vara
vilseledande for mat vars ravaror var glutenfria, eftersom de under tillredningen i
koket utsattes for mjoldamm sa att den fardiga maten inte kunde pavisas uppfylla
lagstiftningens krav for glutenfri mat.

Eftersom atskillnaden av gluten och tillhérande egenkontroll var bristfallig och
marknadsforingen av glutenfri mat vilseledande och till och med direkt felaktig,
konstaterades att tidigare radgivning eller uppmaningar inte hade rackt till for att
atgdrda saken. Bristerna orsakade fara fér konsumenternas héalsa. Med anledning
av detta gavs det pa plats under inspektionen at verksamhetsidkaren ett muntligt
foreldggande i bradskande ordning, att sluta marknadsfora glutenfria livsmedel,
och forelaggandet dokumenterades skriftligt i inspektionsprotokollet daterat
05.10.2026. Tjansteinnehavaren skulle ha kunnat upphava féreldggandet om
verksamhetsidkaren gor upp tillrdckliga skriftliga egenkontrollanvisningar och
rutiner, med vilka man sakerstaller atskillnaden av gluten och matens glutenfrihet
i enlighet med lagstiftningen, om de ifragavarande anvisningarna har uppvisats for
Sydspetsens miljohalsa och tjansteinnehavaren har bedémt dem som tillrackliga.



Forelaggandet gavs i bradskande ordning utan att hora verksamhetsidkaren
eftersom horandet skulle ha kunnat dventyra syftet med beslutet och den
fordrojning som hérandet medfor i arendets behandling skulle ha kunnat orsaka
betydande skada fér manniskors halsa. Verksamhetsidkaren gavs anda mojlighet
att bli hoérd om det givna foreldaggandet innan arendets behandling i Sydspetsens
miljohalsonamnd. Ett skriftligt genmale kunde ges senast den 19.10.2026.

Verksamhetsidkaren skickade ett skriftligt genmale den 05.10.2026. Enligt
genmalet ar verksamhetsidkaren fardig att atgdrda de konstaterade bristerna i
atskillnaden av gluten och marknadsforingen av livsmedel. Verksamhetsidkaren
kommer att ga igenom alla menyer och marknadsféringskanaler, ta bort eller
korrigera felaktiga markningar vid behov, utveckla egenkontrollen och géra upp
nodvandiga skriftliga egenkontrollanvisningar samt sakerstalla att de ar
tillgangliga for personalen.

Det ar bra att verksamhetsidkaren ar villig att géra behoévliga korrigeringar.
Verksamhetsidkaren har dock inte uppvisat bevis 6ver gjorda korrigeringar eller
annan information pa basen av vilken det givna féreldaggandet skulle ha kunnat
upphavas. Med anledning av detta behéver tvangsatgarderna behandlas i sin
helhet i Sydspetsens miljohdlsonamnd.

2. Utrymmenas lamplighet, skick och ordning

Restaurangens utrymmen har sedan inledandet av verksamheten den 03.02.2025
varit halvfardiga, speciellt gdllande de bakre utrymmena. Verksamhetsidkaren
hade i samband med uppfdljningsinspektionen som gjordes den 23.04.2026
levererat information och planer for utrymmenas atgardande och deras tidtabell,
och meningen var att fardigstalla utrymmena i april-maj innan sommarsasongen
inletts. Vid uppfdljningsinspektionen den 30.09.2026 konstaterades dnda att detta
inte hade gjorts. Det hade ocksa flera ganger anmarkts om utrymmenas ordning
samt forvaringen av saker och stadredskap utan att det hade skett markbara
forbattringar i dessa.

Eftersom utrymmena inte hade reparerats och fardigstallts som planerat eller
fatts i god ordning, och de saledes inte kan anses lampliga for verksamheten eller
latta att rengodra, kunde det konstateras att rutintillsynen, instruering och
uppmaningar inte hade rackt for att atgarda saken. Med anledning av detta
foreslogs det for verksamhetsidkaren i inspektionsprotokollet daterat 05.10.2026
foljande foreldggande enligt livsmedelslagens (297/2021) 55 §:

a) Reparera och fardigstalla restaurangens utrymmen sa att de ar lampliga for
verksamheten och latta att rengora innan slutet av ar 2026, alltsa senast
31.12.2026.

b) Go6ra upp och leverera en skriftlig plan till Sydspetsens miljohalsa senast den
30.11.2026 om hur och med vilken tidtabell som restaurangens utrymmen
kommer att repareras och fardigstéllas sa att de ar [ampliga fér verksamheten
och latta att rengora.

c) GoOra utrymmena i ordning och férvara alla i dem varande saker och redskap
sakenligt sa att utrymmena ar latta att halla rena, sa fort som mojligt, dock
senast den 24.11.2026.

Innan ett beslut om forelaggandet gors i Sydspetsens miljohalsonamnd gavs
verksamhetsidkaren mojlighet att uttrycka sin asikt om forslaget samt ge
tillaggsuppgifter i arendet. Genmaéle kunde ges senast den 19.10.2026.



Forslag(Kuula)

Verksamhetsidkaren har gett ett skriftligt genmale den 05.10.2026. Enligt
genmalet dr verksamhetsidkaren fardig att reparera och fardigstalla utrymmena,
ordna upp bakutrymmena dndamalsenligt och se till férvaringen av stadredskap.
Verksamhetsidkaren betonar att de med den senaste inspektionens tillsynsavgift i
praktiken skulle kunna skaffa material och utféra arbete till exempel for att fa det
cirka 4 m2 stora bakutrymmet i andamalsenligt skick. Verksamhetsidkaren har
inte i sitt genmale kommenterat tidtabellerna och tidsfristerna som presenterats i
forslaget till foreldggande. Verksamhetsidkaren har inte heller uppvisat nagra
bevis 6ver att atgarder redan skulle ha vidtagits.

Baserat pa den tillgdngliga informationen finns det skal att ge ett foreldggande at
verksamhetsidkaren att reparera och fardigstélla utrymmena samt géra dem i god
ordning. (Pulkkanen)

Sydspetsens miljohalsonamnd omfattar atgarderna som vidtagits av
tjansteinnehavaren och besluter om tvangsatgarder enligt livsmedelslagen enligt
foljande:

ANSVARIG PART

LeolLea Oy (FO-nummer 3493743-2)
Bangatan 65

10300 Karis

OBJEKT
Lunch&Bistro
Bangatan 65
10300 Karis

1. Marknadsforingen av mat som glutenfri
FORELAGGANDE

Verksamhetsidkaren foreldggs i enlighet med livsmedelslagens (297/2021) 55 §
att omedelbart sluta marknadsfora glutenfria livsmedel i restaurangen
Lunch&Bistro.

Tjansteinnehavaren kan upphava férelaggandet nar verksamhetsidkaren har gjort
upp tillrdackliga skriftliga egenkontrollanvisningar och rutiner, med vilka man
sakerstaller atskillnaden av gluten och matens glutenfrihet i enlighet med
lagstiftningen, nar de ifragavarande anvisningarna har uppvisats for Sydspetsens
miljéhalsa och tjansteinnehavaren har bedomt dem som tillrackliga.

MOTIVERINGAR
Forelaggandet motiveras med féljande lagstiftning:

Livsmedelslagen (297/2021) 6 §, enligt vilken en livsmedelsféretagare i sin
verksamhet ska se till att livsmedlen till sina kemiska, fysikaliska, mikrobiologiska
och halsomassiga egenskaper ar lampade som manniskofdda och att de inte
orsakar fara for manniskors hélsa. Foretagaren ska ocksa se till att livsmedlen och
informationen om dem inte vilseleder konsumenterna.



Utover detta ska livsmedelsverksamhet vara sadan att sidkerheten for de
livsmedel som produceras, tillverkas, forvaras eller hanteras inte dventyras och
att livsmedelsverksamheten ocksa i 6vrigt uppfyller kraven enligt
livsmedelsbestammelserna.

Livsmedelslagen (297/2021) 15 §, enligt vilken en livsmedelsforetagare ska ha ett
system for att identifiera och hantera faror i samband med sin verksamhet och
sakerstalla att verksamheten uppfyller de krav som stélls i
livsmedelsbestimmelserna. Foretagaren ska dokumentera resultatet av
egenkontrollen med tillracklig precision.

Forordning 1169/EU/2011 art. 7, enligt vilken livsmedelsinformation inte far vara
vilseledande och ska vara korrekt, tydlig och latt att forsta for konsumenten.

Forordning 1169/EU/2011 art. 44, som féreskriver om information som ska ges
om oférpackade livsmedel.

Férordning 1169/EU/2011 bilaga Il, som listar amnen eller produkter som orsakar
allergi eller intolerans och som maste ges information om.

Jord- och skogsbruksministeriets férordning om tillhandahallande av
livsmedelsinformation till konsumenterna (834/2014) 6 §, enligt vilken
slutkonsumenten ska tillhandahallas pa livsmedlets overlatelseplats information
om alla de ingredienser i livsmedel som inte ar fardigférpackade som anvéants vid
beredningen av ett livsmedel och som fortfarande finns med i det slutliga
livsmedlet i nagon form och som &r ett amne eller en produkt som kan framkalla
allergi eller intolerans.

Forordning 178/EY/2002 art. 16, enligt vilken konsumenterna inte far vilseledas
genom det satt pa vilket livsmedel marks, marknadsfors och presenteras,
inbegripet deras form, utseende eller férpackning, de forpackningsmaterial som
anvands, det satt pa vilket de arrangeras, den miljo i vilken de exponeras och den
information om dem som finns tillganglig oavsett medium.

Forordning 828/EU/2014, som foéreskriver om angivande av information till
konsumenterna om franvaro eller reducerad forekomst av gluten i livsmedel.

2. Utrymmenas lamplighet, skick och ordning
FORELAGGANDE

Verksamhetsidkaren foreldggs i enlighet med livsmedelslagens (297/2021) 55 §
att utfora foljande atgarder:

a) Reparera och fardigstalla restaurangens utrymmen sa att de ar lampliga for
verksamheten och latta att rengdra innan slutet av ar 2026, alltsa senast
31.12.2026.

b) Gora upp och leverera en skriftlig plan till Sydspetsens miljohélsa senast den
30.11.2026 om hur och med vilken tidtabell som restaurangens utrymmen
kommer att repareras och fardigstallas sa att de ar [ampliga for verksamheten
och latta att rengora.

c) Gora utrymmena i ordning och férvara alla i dem varande saker och redskap
sakenligt sa att utrymmena ar latta att halla rena, sa fort som mojligt, dock senast
den 24.11.2026.

Tjansteinnehavaren kan besluta om upphavande av férelaggandet nar
verksamhetsidkaren har utfért ovan namnda atgarder och férverkligandet av
dem har kunnat konstateras.

MOTIVERINGAR



Beslut

Tillaggsuppgifter

Forelaggandet motiveras med féljande lagstiftning:

Livsmedelslagen (297/2021) 6 §, enligt vilken en livsmedelsforetagare i sin
verksamhet ska se till att livsmedlen till sina kemiska, fysikaliska, mikrobiologiska
och halsomassiga egenskaper ar lampade som manniskofdda och att de inte
orsakar fara for manniskors halsa.

Utover detta ska livsmedelsverksamhet vara sadan att sakerheten for de
livsmedel som produceras, tillverkas, forvaras eller hanteras inte dventyras och
att livsmedelsverksamheten ocksa i 6vrigt uppfyller kraven enligt
livsmedelsbestammelserna.

Livsmedelslagen (297/2021) 15 §, enligt vilken en livsmedelsforetagare ska ha ett
system for att identifiera och hantera faror i samband med sin verksamhet och
sakerstalla att verksamheten uppfyller de krav som stélls i
livsmedelsbestammelserna. Foretagaren ska dokumentera resultatet av
egenkontrollen med tillracklig precision.

Forordning 852/EY/2004 bilaga Il, kapitel | och Il, som innehaller krav pa
livsmedelslokalers utrymmen, till exempel att de skall hallas rena och i gott skick
och att olika ytor skall vara latta att rengora.

Direktor for hdlsodvervakningen Katianna Kuula, 040 1359 222



