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Sisdisten palvelujen osasto — Avdelningen for intern service
Vastuuhenkild Sisdisten palvelujen paallikko
Ansvarsperson Chefen for intern service

Toiminta — Verksamhet

Osaston toiminta sisdltdd hallinnon, siivoustoimen, kiinteistdhuollon, rakennus- ja korjaustyét sekd ruokahuollon.
Ruokahuolto kattaa koulujen ja paivdhoidon ruokahuollon sekd muu ruokahuollon valmistus.

Avdelningens verksamhet omfattar administration, stddning, fastighetsskotsel, byggnads- och reparationstjdnster samt
kosthallet. Kosthallet omfattar kostservice for skolorna och dagvarden samt ovrig tillredning som kosthallet utfor.

Tavoitteet — Malsattningar

Suunnittelee, hankkii ja yllapitda kaupungin tarvitsemia rakennuksia ja toimitiloja ja jarjestda toimitiloihin liittyvat
tukipalvelut. Toiminta hoidetaan kustannus- ja energiatehokkaasti. Tilojen kdytt6d tehostetaan. Strategian mukaiset
kartoitukset jatkuvat 2027. Toiminnassa huomioidaan kiinteistokartoituksien ja -tutkimusten tulokset ja tarvittaviin
muutoksiin ryhdytdaan. Kenttatdiden tydturvallisuus priorisoidaan. Palvelutuotannon tydjarjestelmien kehittaminen jatkuu.

Kiinteistomyyntiin ja kiinteistokehitykseen panostetaan. Uusiin energiaa sadstaviin ratkaisuihin on panostettava.

Ruokahuollon tavoitteena on tuottaa ravintosisalloltdan terveellisida ruokapalveluja. Palvelut tuotetaan kilpailukykyisella
hinnalla.

Planerar, anskaffar och uppratthaller de byggnader och verksamhetsutrymmen som staden behéver samt ordnar hartill
horande stddtjanster. Verksamheten skots kostnads- och energieffektivt och utrymmesanvandningen effektiveras. De i
strategin omnamnda karteringarna fortsatter 2027. Karterings och undersdkningsresultaten beaktas i verksamheten och
erforderliga omstallningar paborjas. Arbetssakerhet géllande faltarbete prioriteras. Utvecklandet av serviceproduktionens
arbetssystem fortsatter.

Fastighetsforsaljningen och fastighetsutveckling prioriteras. Det ska satsas pa nya energiinbesparande |Gsningar.

Kosthallets malsattning ar att producera naringsriktig och halsosam maltidsservice. Servicen produceras till ett
konkurrenskraftigt pris.



