Tvangsatgirder enligt Livsmedelslagen, Inkoon A-kilta ry ruokajako/P Seulanto
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Kompletterande material
Tarkastuspoytakirja 17.2.2026

Verksamheten i Inga kyrkby inspekterades den 11.2.2026 med anledning av ett
ankommet klagomal rérande livsmedlens kvalitet. Inspektionen skedde oanmalt
innan matutdelningen som skulle ske samma kvall.

Under inspektionen konstaterades ofrysta livsmedel vars sista anvandningsdag
varit for 4 dagar sedan, frysta livsmedel vars kvalitet lidit av férvaringen och som
hade forvarats langre dn Livsmedelsverkets rekommendationer, samt att en del
av frysforraden var fyllda till en sadan grad att luften inte mer kunde cirkulera i
dem.

| samband med inspektionen gavs ett muntligt forelaggande att stada ur
kylskapen, dokumentera och forstora alla livsmedel som inte gick att dela ut pa
grund av antingen kvalitets- eller datumskal, samt skicka dokumentationen av till
inspektoren senast foljande dag. Ingen dokumentation skickades in.

Klagomalet, de brister som observerades pa inspektionen 11.2.2026 och de
tidigare problem som funnits i verksamheten visar att verksamheten trots
radgivning och tidigare tvangsatgarder inte fatt bukt med de problem de haft i
sakerstallandet av livsmedelsdkerheten, och verksamheten forelades darfor i
bradskande ordning enligt livsmedelslagens 55 och 64 § att omedelbart begransa
sin verksamhet (Tarkastuspoytakirja 17.2.2026).

Verksamhetsidkaren har horts angaende atgarden och de kan komma in med
genmale dnnu den 20.3.2026. Verksamhetsidkaren har inte kommit in med
genmale i drendet. Darmed finns det inte orsak att andra pa dtgarderna. D3
atgarderna fortsattningsvis ar aktuella behover de tas till namndens behandling.
(Sandstrom).

Forslag (Kuula)
Sydspetsens miljohalsonamnd besluter om tvangsatgarder enligt forslaget nedan:
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Forelaggande enligt livsmedelslagen 55 § och 64 §

Inkoon A-kilta/ Petri Seulanto féreldggs att

1) omedelbart begrédnsa sin verksambhet till utdelning av livsmedel som forvaras i
rumstemperatur, samt till frysta livsmedel var pa har skrivits datum foér nar
produkten kommit till verksamhetsidkaren.

2) skriftligt meddela leverantoérer av livsmedel om géllande begréansningar.

3) Varje vecka rapportera till den lokala tillsynsmyndigheten vad gjorts inom
verksamheten, fram till att den lokala tillsynsmyndigheten kan konstatera att
atgarderna varit tillrackliga.

Forelaggandet ar i kraft anda tills verksamhetsidkaren visat upp tillrdckliga
atgarder, och att man inom verksamheten har visat upp att man ar kapabel att
kunna skota en mer utvidgad verksamhet pa ett livsmedelssakert satt.

Verksamhetsidkaren ska pa eget initiativ och ansvar meddela myndigheten om
utforda forbattringar som de vill att ska beaktas i ett beslut om upphavande.

Forelaggandet kan upphavas helt eller delvis av tjansteinnehavare sa fort
tillrackliga atgarder vidtagits av verksamhetsidkaren.

MOTIVERINGAR

1)Livsmedelslag (297/2021) 6 § 1 mom: En livsmedelsforetagare ska i sin
verksamhet se till att livsmedlen till sina kemiska, fysikaliska, mikrobiologiska och
halsomassiga egenskaper ar lampade som manniskoféda och att de inte orsakar
fara for ménniskors hélsa. Foretagaren ska ocksa se till att livsmedlen och
informationen om dem inte vilseleder konsumenterna.

2)Livsmedelslag (297/2021) 6 § 3 mom: Utdver det som foreskrivs i 1 mom. ska
livsmedelsverksamhet vara sadan att sdkerheten for de livsmedel som
produceras, tillverkas, forvaras eller hanteras inte aventyras och att
livsmedelsverksamheten ocksa i 6vrigt uppfyller kraven enligt
livsmedelsbestammelserna.

3)Livsmedelslag (297/2021) 15 §: En livsmedelsforetagare och en
kontaktmaterialforetagare ska ha ett system for att identifiera och hantera faror i
samband med sin verksamhet och sdkerstalla att verksamheten uppfyller de krav
som stalls i livsmedelsbestimmelserna. Foretagaren ska dokumentera resultatet
av egenkontrollen med tillracklig precision.

4) Livsmedelsverkets anvisning 931/04.02.00.01/2022, stycke 3: | mathjalpen,
liksom i all annan verksamhet inom livsmedelsbranschen, far det inte forekomma
livsmedel

e vars kvalitet har férsamrats sa att de inte lampar sig som manniskofdda eller
inte ar sdkra for manniskors halsa

e vars kyl-/varmkedja har brutits
e som har forvarats felaktigt, t.ex. ohygieniskt
¢ bland vilka det finns forstérda livsmedel eller bioavfall

e vars forpackning ar skadad sa att det paverkar innehallets sdkerhet eller
duglighet som livsmedel

¢ som kan vilseleda konsumenten
e vars sdkerhet kan betvivlas av nagon annan orsak.

5) Livsmedelsverkets anvisning 931/04.02.00.01/2022, stycke 11.4: Nar
livsmedlen tas emot kontrolleras deras skick och utseende samt



datummarkningar. Forpackningspaskrifternas tillracklighet och lasbarhet bedéms.
Vid behov kan férpackningen 6ppnas for organoleptisk beddmning.

Nar forpackade livsmedel tas emot ska man sdkerstélla att livsmedlets
anvandningstid gor det majligt att donera. Till exempel ska livsmedlets sista
anvandningstidpunkt vara tillrackligt Iangt fram i tiden for att livsmedlen ska
hinna distribueras och/eller tillredas sa att konsumenten hinner anvanda dem pa
ett sdkert satt.

Produkter som har passerat den sista anvandningstidpunkten far inte tas emot
annat an frysta, om inte mathjalpsaktoren tillreder mat som ska upphettas av
dem senast dagen efter den sista forbrukningsdagen

6) Livsmedelsverkets anvisning 931/04.02.00.01/2022, stycke 11.4.1: Livsmedel
som ar markta med “sista forbrukningstidpunkt” eller “sista férbrukningsdag”
betraktas i allmédnhet inte langre som sikra efter att datumet gatt ut, dven om de
till sin organoleptiska kvalitet ar oklanderliga. Det lagstadgade kravet ar att
sadana livsmedel ska anvandas senast den dagen, och att de inte langre far
anvandas, 6verlatas eller siljas efter den sista férbrukningsdagen. | anslutning till
mathjdlpsverksamheten har Livsmedelsverket dock gjort féljande tolkning av den
sista anvandningstidpunkten: Ett livsmedel som markts med sista
forbrukningsdag kan anvandas i mathjalpen annu dagen efter den sista
forbrukningsdagen, om aktoren hettar upp och serverar det upphettade
livsmedlet senast dagen efter den sista forbrukningsdagen

7) Livsmedelsverkets anvisning 931/04.02.00.01/2022, stycke 11.4.2: Bast fore-
datumet ar kopplat till livsmedlets kvalitet. Den som donerar ett livsmedel
ansvarar for produktens kvalitet nar produkten 6verlats efter att bast fore-
datumet passerats. Produkter som markerats bast fére-datum kan efter att
datumet passerats ha vissa kvalitetsforandringar, sdsom torrhet eller
fargférandringar, men livsmedlet ar fortfarande sidkert att ata. Mogelbildning i
livsmedel kan daremot utgdra en halsorisk och darfér duger inte moglade
livsmedel som manniskofoda. Det gar inte att ange nagon allman tidsgrans for
hur lange efter bast fére-datum produkter kan séljas, 6verlatas eller anvandas.
Om livsmedlets kvalitet till sina organoleptiskt férnimbara egenskaper har
forsamrats vasentligt, far produkten inte siljas, overlatas eller anvandas.

8) Livsmedelsverkets anvisning 931/04.02.00.01/2022, stycke 11.7: For en
mathjalpsaktor I6nar det sig att ta emot endast sadana livsmedel och endast en
sadan mangd, som aktéren har mojlighet att forvara och distribuera vidare i
mathjalpen. Om det hos mathjalpsaktoren blir livsmedel 6ver som blir gamla eller
om sadan mat som serverats inte distribueras och darmed inte langre kan
utnyttjas (se kapitel 3.1-3.3), ska livsmedlen som inte duger som livsmedel
bortskaffas pa behorigt satt.

Aven férstérda livsmedel som inte ldngre kan delas vidare ska samlas in och
bortskaffas pa behorigt satt.

9) Livsmedelsverkets anvisning 931/04.02.00.01/2022, stycke 12.2.2: Livsmedel
som markts med bast fére-datum far frysas dven efter bast fére-datumet om de
ar organoleptiskt klanderfria fore och efter frysningen och lampar sig for frysning.

Osalda lattfordarvliga bageriprodukter som forvarats i rumstemperatur och
halverade och upphettade kalakukko som tinats upp ur frysen i butiken far efter
tillverknings-, graddnings- eller upptiningsdagen frysas eller djupfrysas i
detaljhandeln och doneras till mathjalp som frysta eller djupfrysta.

De kvalitativa egenskaperna hos vissa livsmedel, sasom sallader och andra
gronsaker som ar kansliga for frysning, tal inte frysning och darfor
rekommenderas inte frysning av dessa.



Beslut

Tillaggsuppgifter

10) Livsmedelsverkets anvisning 931/04.02.00.01/2022, stycke 12.3: Det
rekommenderas att livsmedel som frysts fér mathjalp anvands inom tva manader
fran frysningen. Livsmedel, fran vars frysningsdag en langre tid har forflutit (over
tva manader) ska bedémas organoleptiskt fore anvandningen.

11) Livsmedelsverkets anvisning 931/04.02.00.01/2022, stycke 12.4: Det
rekommenderas att livsmedel som lagrats frysta overlats frysta till konsumenten i
mathjalpen. De kan dock 6verlatas till konsumenten dven delvis eller helt
upptinade. Om ett livsmedel som varit fryst/djupfryst dverlats till konsumenten
som upptinat, ska konsumenten skriftligen eller muntligen underrattas om att
produkten har lagrats som fryst och inte far frysas pa nytt efter upptiningen.
Anmalan rekommenderas i forsta hand att goras skriftligen, men det kan
alternativt dven ske muntligt, om det ar sdker att kunden far informationen.
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