Tvangsatgirder enligt Livsmedelslagen, Fastruoka

SYMI 20.03.2025 § 6

Forslag (Kuula)

Beslut
Tillaggsuppgifter

SYMI 11.09.2025 § 41

Kompletterande material:
Tilapdinen poytakirja, 8.11.2024
Tarkastuspoytakirja 25.11.2024

Under tidigare rutininspektion hade verksamhetsidkaren for Fastruoka i Hango pa
plats och i protokollet uppmanats att pabdrja temperaturmatningar, vilkas
bokféringar skulle I1amnas in for kontroll per 4.10.2024.

Nar inga dokument levererats inom tidsfristen, gjordes en uppfoljningsinspektion
pa plats 8.11.2024. Under inspektionen kunde konstateras att inga temperaturer
foljts upp. I och med att man kunde konstatera att verksamheten inte uppfoljt sin
skyldighet enligt livsmedelslagen att utféra egenkontroll, gavs pa inspektionen ett
muntligt foreldggande i enlighet med livsmedelslagens 55 § och 64 § att
omedelbart pabodrja temperaturmatningarna (se tarkastuspoytakirja 8.11.2024).
Verksamhetsidkaren alades ocksa att per 11.11.2024 leverera kopior av
temperaturbokfoéringen for tiden 8.-10.11 for kontroll.

Kopior levererades inom tidsfristen, de uppmatta temperaturerna hade varit bra,
sa inga vidare tvangsatgarder var nddvandiga. Matningspraxisen och bokféringen
av temperaturer kommer féljas upp under inkommande inspektioner
(Seurantatarkastuspoytakirja 25.11.2024). Tillsynen 6vergar till rutintillsyn.
(Sandstrém)

Sydspetsens miljohdlsondmnd omfattar atgarderna vidtagna av
tjdnsteinnehavaren och antecknar drendet till kdnnedom.

Forslaget godkdndes

Direktor for hdlsodvervakningen Katianna Kuula, 040 1359 222

Kompletterande material:
Tarkastuspoytakirja maarayksella 15.08.2025
Tarkastuspoytakirja maarayksella 05.09.2025

Vid inspektionen den 17.07.2025 hade konstaterats brister i egenkontrollen, i och
med att verksamhetsidkaren saknade sakenlig nedkylningsmetod for saser och
inte heller hade foljt upp nedkylningen med temperaturkontroller. |
inspektionsprotokollet daterat 23.07.2025 uppmanades verksamhetsidkaren att
paborja uppféljning av nedkylningstemperaturer och nedkylningstider, samt
bokféring over detta. Bokforingen skulle i enlighet med uppmaningen ha borde
levererats till den 13.08.2025. | protokollet hade ocksa namnts att tvangsatgarder
enligt livsmedelslagen kan bli aktuella om man inte far rutinerna under kontroll.

Da ingenting hade anldnt inom tidsfristen gjordes en uppféljningsinspektion pa
plats den 14.08.2025. Nar ingen nedkylningsbokféring fanns den har gangen
heller, och verksamhetsidkaren inte hade f6ljt upp nedkylningsprocessen,



Forslag (Kuula)

Beslut

Tillaggsuppgifter

SYMI 05.11.2025
122/11.06.00/2025

forelades verksamhetsidkaren muntligt att genast paborja regelbunden
uppfoéljning och bokféring av nedkylningstemperaturer och nedkylningstider.
Forelaggandet overfordes till skriftlig form genom inspektionsprotokollet daterat
15.08.2025. | enlighet med forelaggandet kommer nedkylningsbokféringen att
foljas upp pa plats under veckan som inleds med den 25.08.2025.

Verksamhetsidkaren har haft mojlighet att ge ett genmale om det givna
forelaggandet till den 27.08.2025. Verksamhetsidkaren har inte inkommit med
ett genmale till hérandet i protokollet daterat 15.08.2025.

Under uppfoljningsinspektionen 28.8.2025 kunde konstateras att man inom
verksamheten bokfért nedkylningstemperaturer, men deras riktighet ifragasatts,
da den beskrivna metoden och nedkylningsresultaten inte kan 6verensstamma.
Verksamhetsidkaren meddelade sjalvmant att man under vintersasongen inte kyl
ned livsmedel, utan aterupptar den rutinen forst till féljande sommarsasong.
Forelaggandet om nedkylning och bokforing bibehalls i kraft fram till att
verksamheten kan pavisa att nedkylningens rutiner fungerar rutinmassigt inom
verksamheten.

Under uppfoljningsinspektionen 28.8.2025 konstaterades att verksamheten inte
foljt upp forvaringstemperaturerna, trots att detta patalats i samband med
rutininspektionen 17.7.2025 och uppféljningsinspektionen 14.8.2025. | och med
detta gavs ett forelaggande pa plats om uppfoljning och bokféring av
forvaringstemperaturer. Forelaggandet dverfordes till skriftlig form genom
inspektionsprotokollet daterat 5.9.2025. | enlighet med forelaggandet foljs
bokforingen av férvaringstemperaturer upp kontinuerligt fram till féljande
inspektion. Om verksamhetsidkaren inte levererar bokforing for granskning pa
sakenligt satt, blir fortsatta tvangsatgarder aktuella.

Verksamhetsidkaren kan ge ett genméle om det givna forelaggandet fram till den
19.9.2025. Det eventuella genmalet tas tillsammans med 6vriga behandlingen av
forelaggandet den 28.8.2025 till fortsatt behandling i Sydspetsens
miljohalsonamnd till métet i november (Pulkkanen, Sandstrém)

Sydspetsens miljohalsonamnd 1) omfattar tvangsatgarderna vidtagna av
tjansteinnehavaren den 14.8.2025; 2) skickar drendet till vidare beredning

Forslaget godkandes

Direktor for halsodvervakningen Katianna Kuula, 040 1359 222

Kompletterande material: Tarkastuspoytakirja 5.9.2025

Verksamhetsidkaren Fastruoka (FO-nummer 3253213-2) har givits mojlighet att
ge sin asikt om den 28.8.2025 av tjansteinnehavaren vidtagna tvangsatgarden,
men har inte inkommit med information som skulle paverka foreldaggandets
ikraftvarande. | och med att bristerna i verksamheten varit omfattande,
aterkommande och allvarliga, behéver féreldaggandena hallas i kraft fram till att
man kunnat sakerstalla att rutinerna inom egenkontrollen ar etablerade. De av
tjdnsteinnehavaren vidtagna tvangsatgarderna skall ddrmed faststallas av



Forslag (Kuula)

namnden (Tarkastuspoytakirja 5.9.2025). SYMI 11.09.2025 § 41
122/11.06.00/2025 forblir i kraft. (Sandstrom)

Sydspetsens miljohalsonamnd faststéller tvangsatgarderna vidtagna av
tjansteinnehavaren 28.8.2025. 2025 enligt forslaget nedan

VERKSAMHETSIDKARE:
Fastruoka Oy (FO-nummer 3253213-2)
Halmstadsgatan 34 E 10

10900 Hango

OBJEKT:
Fastruoka grilli
Nycandersgatan 7 B

10900 Hango

FORELAGGANDE

| enlighet med livsmedelslagens 55 § och 64 § forelaggs verksamhetsidkaren att
omedelbart paborja regelbunden matning och bokforing av
forvaringstemperaturer.

MOTIVERINGAR:
Forelaggandet motiveras med:

Livsmedelslagens (297/2021) 6 §: En livsmedelsforetagare ska i sin verksamhet se
till att livsmedlen till sina kemiska, fysikaliska, mikrobiologiska och hdalsomassiga
egenskaper ar lampade som manniskoféda och att de inte orsakar fara for
manniskors hélsa. Foretagaren ska ocksa se till att livsmedlen och informationen
om dem inte vilseleder konsumenterna.

297/2021 15 §&: En livsmedelsforetagare och en kontaktmaterialféretagare ska ha
ett system for att identifiera och hantera faror i samband med sin verksamhet
och sdkerstalla att verksamheten uppfyller de krav som stélls i
livsmedelsbestammelserna. Foretagaren ska dokumentera resultatet av
egenkontrollen med tillracklig precision.

Jord och skogsbruksministeriets férordning om livsmedelshygien 22 §: De
anteckningar som avser egenkontrollen i fraga om livsmedelsverksamhet ska
innefatta dokumentation om genomfdrandet av egenkontrollen, dartill



anknytande méatningar, undersokningar och utredningar samt korrigerande
atgarder som vidtagits och meddelanden som lamnats till myndigheterna.

Beslut

Tillaggsuppgifter Direktor for halsolévervakningen Katianna Kuula, 040 1359 222



