Tvangsatgirder enligt Livsmedelslagen/Thai finE

SYMI 23.03.2023 § 7

Kompletterande material:
Tarkastuspoytakirja 23.08.2022
Paatos 25.11.2022

Vastine 01.12.2022

Paatos 07.12.2022
Tarkastuspoytakirja 22.12.2022

Vid inspektionerna den 17.08.2022 och 14.11.2022 konstaterades att
verksamhetsidkaren har forsummat sin skyldighet att idka egenkontroll, da
varken egenkontrollplan eller nagon tillhérande bokféring kunde inspekteras. Vid
inspektionen den 17.08.2022 framkom att egenkontrollplanen och all tillhérande
bokforing forvaras elektroniskt. Verksamhetsidkaren gavs mojlighet att skicka in
materialet, men da inget hade anldnt gjordes bedémningarna i
inspektionsprotokollet daterat 23.08.2022 utgaende ifran att
egenkontrollsystemet inte kunde inspekteras. | protokollet uppmanades
verksamhetsidkaren att senast den 06.09.2022 skicka in egenkontrollplanen och
tillhérande bokforing, inklusive temperaturuppféljning och kopior av personalens
hygienpass och halsointyg som visar personernas lamplighet for
livsmedelsarbete. D3 inget material hade anlant skickades den 24.10.2022 en
materialbegédran med tanke pa uppféljningsinspektionen per e-post at
verksamhetsidkaren, for att inspektionen skulle kunna utféras som en
dokumentinspektion. Som tidsfrist gavs 31.10.2022 och da inget hade anlant tills
det gjordes en uppfoljningsinspektion pa plats till verksamhetsstallet den
14.11.2022. Vid bestket lovade verksamhetsidkaren att skicka det begarda
materialet under samma vecka, alltsa till och med 20.11.2022.

Da inget hade anlant 6verlamnades den 25.11.2022 at verksamhetsidkaren ett
beslut, dar verksamhetsidkaren férelades att omedelbart borja med regelbunden
egenkontroll i Thai FinE samt uppvisa egenkontrollplanen och all tillhérande
bokforing (forvarings-, serverings- och mottagningstemperaturer, personalens
hygienpass och halsointyg samt resultat fran ythygienprover och andra inom
egenkontrollen producerade dokument) fér hilsoinspektéren. Arendet avgjordes
utan att hora verksamhetsidkaren, eftersom horandet skulle ha kunnat dventyra
syftet med beslutet och det dréjsmal som hérandet medfor i behandlingen av
arendet skulle ha kunnat orsaka betydande skada for manniskors hilsa.
Verksamhetsidkaren hérdes dock innan drendet fors till vidare behandling till
Sydspetsens miljohdlsonamnd. Genmale om det givna foreldaggandet kunde ges
skriftligt till och med den 09.12.2022. | beslutet hordes verksamhetsidkaren ocksa
om forslaget att gora ett beslut, varvid verksamhetens registrering skulle
avslutas, och ett skriftligt genmale kunde levereras senast 01.12.2022.
Verksamhetsidkaren informerades att beslut om avslutande borjar skrivas
02.12.2022 om inte verksamhetsidkaren fram tills det har visat sig idka
egenkontroll.

Verksamhetsidkaren levererade egenkontrollplanen samt en del av tillhérande
bokféring 01.12.2022, samt foljande dag 02.12.2022. | bokféringen fanns dock
inga halsointyg, sa verksamhetsidkaren hade delvis brutit mot
tjansteinnehavarens bradskande beslut. Verksamhetsidkaren gav ocksa den
01.12.2022 ett skriftligt genmale till horandena i beslutet. Enligt genmalet har alla



Forslag (Kuula)

anstallda fatt intyg gallande salmonella da de inlett sitt arbete och da de atervant
utomlands ifran. Intygen har dock inte alls uppvisats under hela restaurangens
verksamhetstid. Eftersom man hade borjat idka egenkontroll, var det inte
motiverat att avsluta verksamheten i registren. Eftersom uppmaningar, flera
mojligheter och forelaggande inte hade rackt for att uppvisa personalens
hilsointyg var det daremot nédvandigt att begransa verksamheten i bradskande
ordning den 07.12.2022 sa att endast de personer som har ett intyg 6ver sitt
hélsotillstand far hantera oférpackade lattférskambara livsmedel som serveras
utan uppvarmning. | beslutet forelades verksamhetsidkaren ocksa att genast,
dock senast 16.12.2022, uppvisa de i genmalet ndmnda intygen over personalens
duglighet for livsmedelsarbete.

Arendet avgjordes utan att hora verksamhetsidkaren, eftersom hérandet skulle
ha kunnat dventyra syftet med beslutet och det dréjsmal som horandet medfor i
behandlingen av drendet skulle ha kunnat orsaka betydande skada for
manniskors halsa. Verksamhetsidkaren hérdes dock innan drendet fors for vidare
behandling till Sydspetsens miljohdlsondmnd. Ett skriftligt genmale kunde ges till
den 15.01.2023. Nagot genmale har inte anlant, och endast den ena anstalldas
halsointyg har uppvisats, trots att det enligt muntlig uppgift finns ett sadant
ocksa for den andra anstéllda. Darmed ar utférandet av egenkontrollen och
darmed kontrollen av personalens lamplighet for vissa livsmedelsarbeten fortsatt
bristfallig och darfor ar det nodvandigt att behandla tvangsatgarderna i sin helhet
i Sydspetsens miljohdlsonamnd. (Pulkkanen)

Sydspetsens miljohalsondmnd omfattar atgarderna vidtagna av
tjdnsteinnehavare och besluter om vidare tvangsatgarder enligt forslaget nedan.

ANSVARIG PART

Thaifine Oy (FO-nummer 2768701-7)
Merituulentie 7

10410 Aminnefors

VERKSAMHETSSTALLE
Thai FinE

Vanha Turuntie 75
10420 Skuru

BESLUT

1) Med stdd av livsmedelslagens (297/2021) 55 § foreldggs Thaifine Oy med
omedelbar verkan att begransa sin verksamhet i restaurang Thai FinE i Skuru sa
att endast de personer som har ett intyg 6ver sitt halsotillstand enligt
egenkontrollen och 56 § i lagen om smittsamma sjukdomar (1227/2016) far
hantera oférpackade lattforskambara livsmedel som serveras utan uppvarmning.

2) De intyg fran arbetsplatshalsovarden som verksamhetsidkaren namnde i sitt
genmale, om lamplighet for livsmedelsarbete for personer som hanterar
ofdrpackade lattforskambara livsmedel som serveras utan uppvarmning, ska
uppvisas genast.

Tjansteinnehavaren kan besluta om upphavande av delar av eller hela
forelaggandet nar verksamhetsidkaren har utfort egenkontroll enligt
livsmedelslagens (297/2021) 15 § och uppvisat intygen enligt 56 § i lagen om
smittsamma sjukdomar (1227/2016) for Sydspetsens miljéhélsa.



Beslut
Tillaggsuppgifter

SYMI 21.03.2024 § 7

Forslag (Kuula)
Beslut

Tillaggsuppgifter

MOTIVERINGAR

Foreldaggandena motiveras med:

Livsmedelslagens (297/2021) 15 §, enligt vilken en livsmedelsféretagare ska ha
ett system for att identifiera och hantera faror i samband med sin verksamhet
och sakerstalla att verksamheten uppfyller de krav som stalls i
livsmedelsbestammelserna.

Jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygien (318/2021) 22
§, enligt vilken de anteckningar som avser egenkontrollen i fraga om
livsmedelsverksamhet ska innefatta dokumentation om genomférandet av
egenkontrollen, dartill anknytande méatningar, undersékningar och utredningar
samt korrigerande atgarder som vidtagits och meddelanden som lamnats till
myndigheterna.

Forordningens 852/EG/2004 bilaga Il, kapitel VIII, enligt vilket personer som lider
av eller ar barare av en sjukdom som kan overféras via livsmedel eller som till
exempel har infekterade sar, hudinfektioner, andra sar eller diarré inte far tillatas
att hantera livsmedel eller vistas pa en arbetsplats dar livsmedel hanteras om det
finns risk for direkt eller indirekt kontaminering.

56 § i lagen om smittsamma sjukdomar (1227/2016), enligt vilken arbetsgivaren
ska av sina anstéllda krava tillforlitliga uppgifter som visar att personen inte lider
av salmonellos, om denne utfér sddana uppgifter i vilka risken for att
salmonellasmittan sprids ar storre dn normalt. Uppgifter ska krdvas ocksa av
praktikanter och andra personer som &r verksamma pa arbetsplatsen utan
anstallning.

Forrdn arbetstagaren har lamnat en salmonellautredning far han eller hon inte
utfora sadana uppgifter i en livsmedelslokal som avses i livsmedelslagen som
innefattar hantering av oférpackade livsmedel som serveras utan uppvarmning.

Forslaget godkdndes

Direktor for hdlsodvervakningen Katianna Kuula, 040 1359 222

Kompletterande material:
Tarkastuspoytakirja 28.12.2023

Under inspektionen den 19.12.2023 kunde konstateras att det vid den tidpunkten
i restaurangen fanns endast en anstélld, vars halsointyg redan tidigare hade
uppvisats for tjansteinnehavaren. Inom ramen fér egenkontrollen fanns
bokféring 6ver uppfoéljningen av personalens halsotillstand. Med anledning av
detta kunde féreldggandet givet av Sydspetsens miljohalsondmnd den
23.03.2023, med vilket verksamheten begrdnsades, upphavas i
inspektionsprotokollet daterat 28.12.2023. Saken ar darmed i skick och tillsynen
overgar i rutintillsyn. (Pulkkanen)

Antecknas for kainnedom
Forslaget godkdndes

Direktor for halsodvervakningen Katianna Kuula, 040 1359 222
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Forslag

Beslut

Tillaggsuppgifter

Kompletterande material:
Tarkastuspoytakirja 31.12.2024
Tarkastuspoytakirja maarayksella 21.01.2025
Tarkastuspoytakirja 30.01.2025

Vid den pa forhand bokade inspektionen 18.12.2024 hade verksamhetsidkaren
inte egenkontrollbokféring med att uppvisa, s man kom Gverens om att den
levereras efterat. Eftersom ingenting hade anlant tills inspektionsprotokollet blev
klart, uppmanades verksamhetsidkaren i protokollet att leverera dokumenten
(temperaturbokforing, bokféring 6ver ythygienprover samt halsointyg fér den
nya anstéallda) senast den 14.01.2025. Nar ingenting hade anlant da heller, var
man i kontakt med verksamhetsidkaren och meddelade att verksamheten
kommer att begransas om inte de begarda dokumenten levereras.
Temperaturbokforing och bokforing 6ver ythygienprover anlande 20.01.2025,
men halsointyget saknades @nnu.

Eftersom informering, uppmaningar, flera mojligheter eller tidigare
tvangsatgarder inte hade rackt till for att korrigera bristen, forelades Thaifine Oy
den 21.01.2025 att genast begransa sin verksamhet i restaurangen Thai FinE sa
att endast personer, som har ett for Sydspetsens miljohalsa uppvisat intyg 6ver
sitt halsotillstand, far hantera oférpackade lattférskambara livsmedel som
serveras utan uppvarmning.

Arendet avgjordes utan att hora verksamhetsidkaren eftersom hérandet skulle ha
kunnat dventyra syftet med beslutet och det dréjsmal som hérandet medfor i
behandlingen av drendet skulle ha kunnat orsaka betydande skada for
manniskors halsa. Verksamhetsidkaren hérdes dock innan drendet fordes till
Sydspetsens miljohalsonamnd for behandling. Nagot genmale har inte kommit.

Verksamhetsidkaren levererade en kopia av det saknade halsointyget den
30.01.2025. Foreldggandet upphavdes samma dag, forst i ett e-postmeddelande
och sedan i ett inspektionsprotokoll daterat samma dag. Eftersom
verksamhetsidkaren har korrigerat bristerna som forekom i verksamheten
atergar objektet till rutintillsynen. (Pulkkanen)

Sydspetsens miljohalsondmnd omfattar atgdrderna vidtagna av
tjansteinnehavaren och antecknar arendet till kinnedom

Forslaget godkandes

Direktor for hdlsodvervakningen Katianna Kuula, 040 1359 222>



